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2012 Châteauneuf-du-Pape 

CAV-lansering: CAV0033 

AOC: Châteauneuf-du-Pape 

Druvsorter: 80% grenache 
 10% syrah 
 5% mourvèdre 
 5% cinsault 

Uppfostring: 12 mån i tank, foudres och 
ekfat + 8 mån i tank. 

Buteljering: maj 2014 

Skördeuttag: 27 hektoliter per hektar 

Odling: Lutte raisonnée 

Alkoholhalt: 14,5 % 

Drickfönster: 2015-2022 

Serveringstemp: 16° C 

Karafferas: 1 tim 

Passar till: Örtgrillade lammracks 
Rådjursfilé 

Pris: 245 kronor 

Egna anteckningar 

 

Domaine Pierre Usseglio 


