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2012 Bourgogne Côtes d’Auxerre Corps de Garde  

CAV-lansering: CAV0044 

AOC: Bourgogne Côtes d’Auxerre 

Druvsorter: 100% chardonnay 

Uppfostring: 18 månader i ekfat 
 varav 10% nya 

Buteljering: februari 2014 

Skördeuttag: 30 hektoliter per hektar 

Odling: Ekologisk – AB 
Biodynamisk - Demeter 

Alkoholhalt: 13 % 

Drickfönster: 2015-2020 

Serveringstemp: 12-14° C 

Karafferas: 1 tim 

Passar till: Smakrika fiskrätter 
Inkokt lax med citron 

Pris: 165 kronor 

Egna anteckningar 

 

Domaine Goisot 


