CAVISTE

DEPUIS

Domaine Vindemio o

2014 Ventoux Amadeus

CAV-lansering: CAV0052

AOC: Ventoux

Druvsorter: 99,5% grenache

0,5% syrah

Uppfostring: 11 manader i tank

Buteljering: 20 augusti 2015

Skordeuttag: 20 hektoliter per hektar

Odling: Ekologisk - Ecocert

Biodynamisk - Demeter

Alkoholhalt: 14,5 %

Drickfonster: 2016-2023

Serveringstemp: 16-18° C

Karafferas: 2 tim

vindemio Passar till: Viltgryta med svamp

Rosastekt anka med rodvinssas
Ortkryddat lamm

Pris: 235 kronor

Egna anteckningar

www.caviste.se



