CAVISTE

DEPUIS

Colombera & Garella o

2013 Bramaterra

CAV-lansering: CAV0066
DOC: Bramaterra
Druvsorter: 80% nebbiolo

AASUOS5Q65,
5% (D TRUASKWRR ¢

10% vespolina

10% croatina

Uppfostring: 24 man i gamla ekfat.
Buteljering: juli 2016

‘ Skordeuttag: 30 hektoliter per hektar

(OLOMBERA & GARELL

P = Odling: Ekologisk utan certifiering
Alkoholhalt: 12.5 %

Basis e Drickfonster: 2017-2027

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

CaseimaCoriomane Serveringstemp: 16° C
R de Karafferas: 1 tim

| Passar till: Pasta bolognese
Ragu

Kalvkotletter med salviasmor

Pris: 195 kronor

Egna anteckningar

www.caviste.se



