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2018 Faugères Réserve 

CAV-lansering: CAV0132 

AOP: Faugères 

Druvsorter: 20% carignan 

 10% mourvèdre 

 20% syrah 

 50% grenache 

Uppfostring: 24 månader i tank och 

begagnade ekfat 

Buteljering: september 2020 

Odling: Ekologisk - AB 

Biodynamisk - Demeter 

Alkoholhalt: 13,5 % 

Drickfönster: 2021-2027 

Serveringstemp: 16° C 

Karafferas: Nej 

Passar till: Örtkryddad Lasagne 

Boeuf Bourguignon 

Pris: 235 kronor 
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