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2018 Régnié Vieilles Vignes 

CAV-lansering: CAV0135 

AOC: Régnié 

Druvsorter: 100% gamay 

Uppfostring: 12 månader i gamla 

 228-liters ekfat 

Buteljering: september 2019 

Odling: Ekologisk 

Alkoholhalt: 13,5 % 

Allergener: Innehåller sulfiter 

Drickfönster: 2021-2025 

Serveringstemp: 14-16° C 

Karafferas: Nej 

Passar till: Grillad kyckling 

 Örtkryddad lammstek 

Timjanstekt fläskkotlett 

Pris: 225 kronor 

 

Egna anteckningar 

 

Georges Descombes 


